GEDESCO, S.A. FICHA TECNICA DE PRODUCTO

FECHA: 13-06-24 ED: 00
CODIGO PRODUCTO 7092
DESCRIPCION PRODUCTO GUISANTE EXTRA 12b x 4009
FAMILIA VERDURAS
SUBFAMILIA verduras
PESO NETO UNITARIO 4,8 kg
MARCA MAHESO

PRESENTACION
Caja con 12 bolsas de guisantes extrafinos, de 400 g cada una.

COMPOSICION CUALITATIVA
GUISANTE EXTRAFINO. PLATO PREPARADO ULTRACONGELADO.

Ingredientes: guisante (Pisum sativum).

Puede contener trazas de apio, pescado, crustaceos, moluscos, mostaza, huevo, trigo, leche, soja,
frutos de céascara.

PREPARACION
No es necesario descongelar.
Olla: Vierta el producto, sin descongelar, en un recipiente con agua hirviendo y sal. Espere a que vuelva a
hervir y mantenga el hervor a fuego moderado durante 2-5 minutos aproximadamente.
Escurralo y utilice a conveniencia.
Microondas 800 W: Introduzca la cantidad deseada de este producto en un recipiente apto para
microondas. Tape y péngalo al maximo de potencia durante 3-5 minutos aproximadamente. Sazonar al
gusto y utilizar a conveniencia. *Ajuste los tiempos en funcién de la potencia del microondas y de la
cantidad de producto utilizada

CONSERVACION
A -18°C: ver fecha de consumo preferente (antes del fin de).
Una vez descongelado, no volver a congelar.
Plato preparado ultracongelado.

VALORES NUTRICIONALES

INFORMACION NUTRICIONAL MEDIA 100g % IR*
Valor energético (kJ/kcal) 290/69 3%
Grasas (g) 0,4 1%

de las cuales saturadas (g) <0,01 0%
Hidratos de carbono (g) 9 3%

de los cuales azlcares (g) 5,0 6%
Fibra alimentaria (g) 4.4 -
Proteina (g) 5,2 10%
Sal (9) 0,10 2%

*IR: Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)
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GEDESCO, S.A.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

ASPECTOS MICROBIOLOGICOS

valor objetivo unidades

Recuento total en placa <100.000 ufc/g
Escherichia coli <10 ufc/g
Bacillus cereus <1000 ufc/g
Salmonella spp (25 g) ausencia -

Listeria monocytognes ausencia -

Staphylococcus aureus <100 ufc/g
Levaduras <1000 ufc/g
Mohos <100 ufc/g

Caracteristicas:

Tamano: 8,7-9,5 mm (min. 80%)

Vida til: 24 meses

OTRAS CARACTERISTICAS

TR <106
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